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Hotel Lindtner, Hamburg, Heimfelder Straße 123
21075 Hamburg, Telefon: 040-790 090, Fax: 040-790 09482

email: info@Lindtner.com Internet: www.lindtner.com

L I N D T N E R

Wir laden Sie ein in das 
Hotel Lindtner Hamburg!

DONNERSTAG 1. APRIL 2010
18.00Uhr Ausstellungseröffnung im großen Festsaal
20.00Uhr Menu „Frédéric Chopin“ im Hofgarten

2. APRIL bis 5. APRIL 2010
10.00 –18.00UhrOsterausstellung im Hotel

Zu Gast bei Frédéric Chopin
Amuse bouche

*Pierogi*
Pikant gefüllte Blätterteigtaschen
2005  Pinot blanc, Valis Gregoris A.C.
Collection Terroirs, Turckheim, Alsace

~
Marinierter Kalbstafelspitz
mit Kürbiskernöl-Vinaigrette

und Salat von grünem und weißem Spargel
~

Erbsenschaumsuppe
mit frischer Minze

und sautierter Jacobsmuschel
~

Filet vom Zander
* kross auf  der Haut gebraten*
mit Bärlauch-Graupenrisotto
und Tomaten-Tapenade

2005  Chardonnay A.C. Réserve Particulère
Domaine Sainte Claire, Jean Marc Brocard, Burgund

~
Geschmorte Lammschulter mit Schalottenkruste

Auberginenmousseline, Burgunderjus
und Kartoffel-Soufflée

2000  Château la Croix de Paty
Appellation Côtes de Bourg Contrôlée, Bordeaux

~
Topfen-Limonenmousse
mit Rhabarberkompott
und Bitterschokolade

incl. der begleitenden Weine, Mineralwasser und Kaffee
Preis pro Person € 69,50

Am Flügel: Clemens Kröger
die einleitenden Worte zum 200. Geburtstag des Komponisten

spricht Professor Hermann Raue


